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RESUMEN

El presente estudio analiza los factores: el capital humano, el capital social, la
infraestructura, los insumos de produccidén gastrondmicos y la innovacion que influyen en la
competitividad de la actividad gastrondmica en el distrito de Lucre de la provincia de
Quispicanchi del departamento de Cusco, durante el periodo 2019.

El estudio sostiene un enfoque mixto (cuantitativo y cualitativo) con un nivel exploratorio
y descriptivo; se midieron las variables en un determinado contexto (a partir de un disefio No
Experimental-Transversal) y se analizaron los datos obtenidos empleando técnicas estadisticas;
los datos se obtuvieron a partir de encuestas y entrevistas hechas a los propietarios de 22
restaurantes campestres-piscigranjas pertenecientes a la “Asociacion de Piscicultores del Valle de
Lucre-Yanamanchi”. El estudio se guia por el método analitico-sintético.

Los resultados, en términos generales, muestran que el capital humano acumulado es bajo,
el capital social generado es debil, existen deficiencias en infraestructura, la calidad de los
insumos de produccion gastronomicos aun no es estandarizada y la innovacion es minima; tales
condiciones determinan una baja competitividad de la actividad gastronémica contextualizada en
un pequefio sector industrial gastrondmico naciente. Sin embargo, la exclusividad de la oferta
gastronémica (diversidad de platos en base a carne de trucha) junto con una demanda y
rentabilidad crecientes y las buenas expectativas de crecimiento del subsector gastronémico se
tornan atractivas para mayores y/0 nuevas inversiones que promuevan una mayor competitividad

de la actividad gastron6mica en el distrito de Lucre.
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