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RESUMEN

El presente trabajo de investigacion tuvo como objetivos la cuantificacion de
aluminio y realizar el control de calidad microbiolégica de jugos de naranja
extraidos con exprimidor de metal por los vendedores ambulantes de los distritos

de Santiago y Cusco durante el afio 2018.

El método utilizado para la cuantificacion de aluminio fue la espectroscopia de
absorcion atomica con llama y el método que se uso para el control
microbioldgico fue la norma sanitaria que establece los criterios microbiologicos
de calidad sanitaria e inocuidad para alimentos y bebidas de consumo humano
por la Resolucién Ministerial NTS N° 071 - MINSA/DIGESA.

Se recolectaron 45 muestras de los distritos de Santiago y Cusco, el 100% de
las muestras analizadas de jugos de naranja presentan concentraciones de
aluminio por encima de los valores permitidos por la OMS y MINSA/ DIGESA
superando el valor limite de 0.2 mg/L. Se obtuvo las siguientes concentraciones
de aluminio: una media de 1.3140 mg/L (ppm) con valores extremos de 0.47
mg/L (ppm) y 2.89 mg/L (ppm), siendo este el valor relativamente alto para el

consumo humano, ya que el consumo diario esta indicado por DIGESA — OMS.

El analisis microbiolégico se realizé de acuerdo a la Resolucidon Ministerial N°
071-DIGESA/MINSA, en el recuento de microorganismos de Coliformes hubo
presencia de hasta 5.57x102 UFC/100mL y ausencia para Mesdfilos aerobios
obteniéndose resultados de un valor maximo 54x102 UFC/mL y un valor minimo
de 27x10%? UFC/mL comparando con los limites maximos permitidos de
DIGESA/MINSA no exceden los limites maximos permitidos. Para el caso de
Escherichia coli, Staphylococcus aureus y salmonella sp no hubo crecimiento de
colonias lo cual indica que los jugos expendidos por los ambulantes cumplen con
los criterios establecidos por DIGESA/MINSA.
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