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RESUMEN

Se realiz6 una investigacion en cuyes con el objetivo de evaluar el consumo y
digestibilidad de la proteina dietaria, para lo cual se emplearon 24 cuyes machos
mejorados tipo | con peso promedio de 1,079.21 + 178.68 g. Se utiliz6 como disefio
estadistico el disefio completamente al azar (DCA). Se aplicaron cuatro tratamientos
(niveles de proteina dietaria): T1:13.86%, T2: 16.94%, T3: 20.04% y T4: 24.92%, con
seis repeticiones por cada tratamiento. El consumo y la digestibilidad fueron medidos
mediante la técnica de coleccion total, donde se realizé la medicién del consumo y
produccién de heces en forma diaria durante cinco dias. EI consumo de materia seca
(MS) y materia organica (MO) fueron superiores (p<0.05) con el T1: 59.18 + 10.24 g
MS/dia/cuy y 51.93 + 8.99 g MO/dia/cuy, T2: 53.83 + 7.59 g MS/dia/cuy y 47.00 £ 6.63
g MO/dia/cuy y T3: 55.02 + 8.35 g MS/dia/cuy y 47.93 + 7.27 g MO/dia/cuy frente al
T4:52.61 + 9.87 g MS/dia/cuy y 45.83 + 8.59 g MO/dia/cuy, mientras que el consumo
de proteina cruda (PC) fue mejor (p<0.05) con el T4: 12.96 + 2.43 g PC/dia/cuy
respecto al T2 (8.99 + 1.27 g PC/dia/cuy) y T1 (8.08 + 1.40 g PC/dia/cuy), los cuales
presentaron los menores valores de consumo. Los coeficientes de digestibilidadde la
materia seca (CDMS) y materia organica (CDMO) fueron mejores (p<0.05) con los
tratamientos T4 (82.04 + 4.98% CDMS, 84.45 + 4.39% CDMO) T2 (81.10 + 3.98%
CDMS, 83.14 + 3.60% CDMO) y T3 (80.25 + 4.31% CDMS, 82.55 + 3.66% CDMO),
el menor coeficiente de digestibilidad fue con el T1 (77.18 + 4.48% CDMS, 79.82 +
3.96% CDMO), por otro lado, los valores de coeficientes de digestibilidad de la
proteina cruda (p<0.05) fue mayor con el T4 (82.33 £ 4.90%) y menor con el T1
(67.08 + 6.47%). De acuerdo a los resultados obtenidos se podria indicar,
preliminarmente, que las dietas de los cuyes debenincluir valores de proteina cruda a
partir de 16.94%.
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