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RESUMEN
La empresa Urubamba Organic S.A.C. dedicada a prestar servicios del rubro
gastrondémico, actualmente, es un restaurante que ofrece comida organica a base de productos
que son cultivados por ellos mismos en su biohuerto ubicado en el Valle Sagrado, Sector de

Rumichaca y sus insumos elaborados en el area de procesos.

Al no contar con un sistema de control interno sobre los elementos del costo de
produccién y al presentar un célculo empirico de estos, se plantea el presente trabajo de
investigacion titulado: “El Control Interno y la Determinacion de Precios de la Empresa
Urubamba Organic S.A.C. de la Ciudad del Cusco - periodo 2017” el cual tiene como objetivo
principal proponer un modelo de determinacion de precios de venta basados en el control
interno, siendo esta una investigacion de tipo aplicada, nivel descriptivo - explicativo y disefio
no experimental, en la que se aplico el instrumento del cuestionario a los 23 trabajadores
divididos en el area de biohuerto, procesos y restaurante que consta de 46 preguntas de acuerdo

a los componentes del control interno y de determinacion de precios.

Para la determinacion del costo de produccion del &rea de biohuerto y de procesos se
aplicé el sistema de costos conjuntos y para el area de restaurante el costeo por 6rdenes de
produccion especifica, con lo que se llegd a determinar el precio final y real de los platos y/o
bebidas.
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